Antipasti alla Carta / Hors-d'®uvre a la Carte

VITELLO A BASSA TEMPERATLRA 15 Ewra
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GRATIN DI LUMACHE ALLA VALDOSTANA 17 Eura

gwmw;é lumache sgusciate e fatte ghatinare con formaggio Ylew d’'Closte e pan ghrattato
Escargots a la valdétaine (gratin aw promage Wlew L'Closte) 6 py.

LA MIA SEUPETTA A" LA VAPELENENTSE 13 Eura
Timballo a stile soufflé, strati di pane tostato, fontina e verga, inumidito con brado vegetale
e gratinato al forna con fonting d.o.p.
Timbale e style soufflé, couchel de pain grilé, fromage fontina et chow, bouillon de légumet
Le tout gratiné au four avec Promage fontina d.o.p.

GRAN SAN BERNARDO NEL PIATTO 16 Ewro.
Clssiette mista di Salumi locali Cotto alla Prace di Saint - Oyen, macetta, lardo con castagne e

fontina d.o.p. g/zan San PWernardo
Clssiette Saint Wernard, jambon ghillé de Sain Qyen , lard et chitaignes , macetta alpina et
promage fontina d.o.p.

* L piatti . can Lasteribeo bona abbattuti a temperature controllate dalla cucina {MgﬁO



Primi Piatti di pasta / Plats de Pates

TAGLIATELLE IN CIVET DI STRACOTTO DI CERVO 16 Ewtro

J'agﬁatdkad’mw, bacconcini di. cerea marinati e cotti al vino tosba e gubti

+ GNOCCHETTI DI PATATE E BARBABIETOLA ROSSA ALLA BAVA 18 Ewro

@ Chicche ” di patate e barbabietola, tosba in fonduta di formaggio MWlew d’Closte e chips di mela
Gracchi® de pommes de terte et betteraves rougeb en fondue de blew d’Closte et chips de pammes

LO “ BOSSOLEIN “ 15 Ewra
Jaglioline all'uove alla, * Massalein  passata di pomadera fresca e chaccante di Jambon
Jagliolini & la " YBossalein ' en sauce de tomate fraiche et choustillant aw, jambon,
RATATOUILLE E RAVIOLI... 15 Ewre
Raviols* vipieni di vicotta alpina e borragine su bauté, di verdure maisorn. in stile Ratatouille
Raviols* farcis de ticotta alpine et bourtache, sauté de légumes stlile Ratatouille

Le nostre carne special grill su pietra / Les Viandes sur Pierre

L'ANGUS IN SOTTO FILETTO 3 Ewro
Tenero taglio. di sotto. filetto di mango. in frollatura min. 20 giokni beruito a tavola su pietha calda
Sous filet de Woeuf Clngus maturation min 20 jours setus, suk pietre & table

* CERVO “ MARINATURA ALLE ERBE “ 33 Ewro.
Sotto. filetto. di cerwo. finemente marinato. ai gusti e beruito a tavola su pietra calda
Sous filet de Cerf finement marinéed setwi buk pierre chaude a table

* LA PLUMA IBERICA " Bellota Cinco Jotas ” 32 Ewro.
Jagliata di tenerissima e succulente ” Pluma, ” lombo. di maialinoe. «Dberico pata negra
serwito a tavola su pietha calda

Coupe de  Pluma Dberica, * Pata negra Cinco Jotas 5j cochon tendre et succulent sevi sur piertre




